
要予約

●   ￥7,000～でコース料理に変更可能です。
人数、ご予算、メニュー等お気軽にご相談下さい。
●   マイクや音響設備、プロジェクターなど、あったら嬉しい設備も充実！
●   着替え室のご利用、着付けの手配も承っております。
●   提携フラワーショップ GrisFlowerdecoで素敵な花束もお気軽に手配頂けます。

・自家製ベーコンのシーザーサラダ

・冬野菜たっぷりラタトゥイユグラタン

・トリュフ風味のキノコのポタージュ

・自家製スモークサーモン

・縮みほうれん草のペンネボロネーゼ

・鶏肉のハーブフリット

・自家製パテドカンパーニュ

・豚肉のテリーヌ、フロマージュドテート

・ジャガイモのグラタンドフィノアシュ

 

 

Party Plan 
当店のシェフが魅せるフレンチレストランならではの
美味しい華やかなお料理をビュッフェスタイルで！

更にパティシエ特製スイーツの数 と々共にフリードリンクもお付けしてご用意しております。

Aビュッフェ    ￥5,000 (税別)

(デザートビュッフェ＆フリードリンク込み)  (デザートビュッフェ＆フリードリンク込み)  

パティシエ特製デザートが

10種類も並ぶビュッフェ！
この選べる種類の多さと

美味しさに皆さん大満足♪

瓶ビール、ワイン(赤・白)、
焼酎(芋・麦)、
ウィスキー、カクテル3種 

Bビュッフェ    ￥8,000 (税別)

- A l c o h o l -

- S o f t  d r i n k -

オレンジジュース、ウーロン茶、
グレープフルーツジュース

・寒ブリのマリネ 自家製のカラスミ添え
・パルマ産生ハムのニース風サラダ
・フランス産フォアグラのテリーヌ 
・自家製パテ・ド・カンパーニュ 
   トリュフのドレッシング
・冬野菜たっぷりグラタン
・ガーリックトースト
・鶏肉のハーブフリット
・ホロホロ鳥と冬ゴボウのペンネ
・牛肉の赤ワイン煮込み
・バターライス
・黒毛和牛のローストビーフ 
ポートワインのソース

※上記はサンプルメニューとなります※

一般宴会プラン (2時間制)

デザートビュッフェ フリードリンク


